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平成２6 年４月３０日現在（速報値）の 東京都内の食中毒は、事件数２９件、患者数 

４５５名です。（平成２5 年の同時期は、事件数２３件、患者数５３３名でした。） 

 

≪病因物質別発生件数≫ 

 

 

月 1 月 2 月 3 月 4 月 5 月 6 月 7 月 8 月 9 月 10月 11月 12 月 累計 

件数 11 3 ９ ６ 
        

２９ 

患者数 247 ４６ ７６ ８６ 
        

４５５ 

 

平成 26 年 

累計(４/３０まで) 

件数 患者数 

ウイルス 
ノロウイルス １５ ３７９ 

サポウイルス １ １２ 

細菌 

カンピロバクター ５ ４０ 

黄色ブドウ球菌 
  

腸炎ビブリオ 
  

ウェルシュ菌 １ １２ 

サルモネラ 
  

腸管出血性大腸菌 ３ ８ 

エルシニア・エンテロコリチカ 
  

寄生虫 アニサキス ４ ４ 

化学物質 

自然毒 

ヒスタミン 

  
洗剤   

植物性自然毒 
  

不明   

合計 ２９ ４５５ 

東京都内の食中毒発生件数は、昨年

の同時期と同じくらいの事件数・患者

数となっています。 

３月末から４月にかけて、腸管出血

性大腸菌Ｏ１５７による食中毒が、３

件続けて発生しました。原因食品は、

いずれも馬刺しとなっています。福島

県産の馬刺しによる、腸管出血性大腸

菌Ｏ１５７食中毒についての事件概要

は、３ページをご覧ください。 

このところ気温の 

高い日が続きます。 

細菌性食中毒が気に 

なる季節がやってき 

ました。調理で要冷 

蔵品を扱う時は、常 

温放置は避け、その 

つど冷蔵庫に保管しましょう。 
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江戸川区食品衛生協会のホームページができました 

会員の店が、業種別
や地区別で検索でき
るようになっています。 

江戸川区食品衛生協会



3 
 

                                            

 

 
 

８月 2 日（土）に江戸川区花火大会が開催されます（雨天の場合は 3 日に順延）。 

その際、路上の出店や敷地外での販売は禁止されています。また、敷地内であっ 

ても、建物外で食品を調理・販売する場合は、 

お店の営業許可とは別に、新たな営業許可が 

必要となります。 

食品の調理・販売を予定されている場合は 

必ず保健所にご相談下さい。 

保健所では、当日巡回指導を行います。 

 

 

 

 

   
 

１．探知 

平成２６年４月４日より、新潟県内を発端として複数の医療機関等から 

腸管出血性大腸菌Ｏ１５７による健康被害発生の情報が寄せられました。 

発症者が共通して喫食した食品に福島県内営業者が加工した「馬刺し」がありました。本件

について調査を実施している会津保健所は、４月１０日、本件を食中毒事件と断定しました。 

当該営業者は、万全を期すため賞味期限「１４．４．２」以降のものについてすべて自主

回収しています。 

２．患者発生状況 

福島県のまとめでは、５月２２日現在で８８名（男４６名・女４２名）の患者が確認され

ています。江戸川区内で患者の発生はありませんが、東京都内では１３名（男９名・女４名）

の患者が確認されています。 

３．江戸川区内流通調査結果 

インターネット通販で当該営業者から直接購入した区民が１名、当該営業者から直接仕入

れた食肉販売業が１ヶ所、食肉処理業が１ヶ所ありました。食肉販売業はすべて店頭販売で、

食肉処理業は系列の飲食店(都内２６店、千葉県内２店、神奈川県内 1 店)に卸していました。

江戸川区内仕入は、総数７３．６３ｋｇで、江戸川区内での消費は総数８．１７ｋｇでした。

卸先からの回収分もあわせて１９．９６ｋｇが福島県の当該営業者に返品されました。 

４．原因調査 

原因究明のため、回収品・施設・従事者検便等の検査を行いましたが、O157 は検出され

ず、引き続き調査が行われています。当該営業者は、保健所の指導の下、殺菌・消毒・清掃

を実施し、保健所職員による食品衛生講座を受け、作業工程の見直し及び従業員の再教育を

行いました。 
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   江戸川保健所生活衛生課 食品衛生担当 

連絡先 3６５８－３１７７  内線３４～３９ 

           江戸川区食品衛生協会 （銀座総合事務所） 

    連絡先 ３５４２－０１６１ 

自主管理強調週間は６月 2 日（月）～６日（金）です。各営業者組合の自治指導員が、組合員

の店の細菌検査と衛生管理状況の点検を行います。各店の自主管理指導を行い、区民の皆様に安心

して利用していただけるように「自主管理点検済」ステッカーを配付します。 

自主管理強調週間の検査結果発表は、第１７回食品衛生大会で行われます。 

食品衛生大会は、６月２６日（木）午後２時３０分～ 

江戸川区総合文化センター小ホールで開催されます。 
 

 

日程が決定している食品衛生講習会のみを掲載しています。 

少なくとも年に１回は講習会を受け、新しい知識を取り入れるようにしましょう。 

衛生意識を高めることは、お店の衛生管理の向上に役立ち、食品の事故防止につながります。 

≪許可更新の方の講習会≫  場所：小岩アーバンプラザ 

（営業許可の更新を迎える方には、別途ハガキにて通知いたします。） 

 

 

 

 

注意：これらの講習会は、食品衛生責任者の資格が取得できる講習会ではありません！ 
 

 

 

 

 

 

 

   

日付 開始時刻 対象 

 7 月  ３日（木） １４時 許可期限が平成２6 年７・８月末で満了の方 

９月  ４日（木） １４時 許可期限が平成２6 年９・１０月末で満了の方 

日付 開始時刻 対象業態 場所 

 6 月  5 日（木） １４時 集団給食（社会福祉施設等） 総合文化センター ３階研修室 

７月２４日（木） １４時 寿司・魚・屋形船 総合文化センター ３階研修室 

～出張講習会のお知らせ～ 

江戸川保健所では店舗、製造所、集会室等に伺い、食中毒

予防についてお話する出張講習会も行っています。 
ご希望がございましたら、お気軽にお問い合わせください。 

食品衛生協会に未加入のお店に、組合加入を勧めましょう！ 

≪業態別講習会≫（対象者の方には、別途封書にて通知いたします。） 

「食品衛生情報」の最新号とバックナンバーは、江戸川区ホームページから → → → → → 

上部タブから健康・福祉のページを開いて、右側定期刊行物「食品衛生情報」のバナーをクリック 

発行元・問い合わせ 

 １０人以上で出張講習会。 


