
江戸川区教育委員会　教育長　　殿

１ 見積金額（税込） ※ 金額の頭には￥を記入のこと

億 千 百 十 万 千 百 十 円

0 0 0

２ 配置人員　　　　　　

人

人

人

人

　≪見積算出条件≫

（１）見積に含まれる経費

　　   人件費　　被服、衛生費　　消耗品費　　業務管理費

※別紙「消耗品区分表」を参照ください

※栄養士業務を行うパソコンは区の備品を使用する

（２）学校種別及び食数等

（３）特別給食の内容

　　 　ドライ運用バイキング給食

セレクト給食

弁当給食

（４）食物アレルギー対応

卵・乳は除去食対応

（５）給食室施設及び主な調理機器

　　 　回転釜　６基（1基１５０L）  ※1基はフライヤー兼用　　　   添付の給食室図面参照

       炊飯器　１基（炊飯量：最大２０㎏）　  コンベクションオーブン　１基教室前まで運搬

（６）施設利用時間

　７：３０　～　１６：４５

（７）給食時間

　１２：１５　～　１３：００

代表者名

〔様式６-１〕

江戸川区立小・中学校給食運営業務委託参考見積書

令和　　年　　月　　日

会 社 名

栄　養　士

調
理
員

社　員

パート

合　　計

学校種別 食数 学級数 給食実施回数

小学校 350食 12学級 191回

クラス単位で実施。献立の内容は通常の献立を基本とし、
主食3品、主菜3品、副菜3品、デザート3品とする。

年12回

2種類の献立（主食・主菜・副菜・デザート）から事前に児
童生徒が選択する。

年2回

主食・主菜1品・副菜3品を弁当箱に詰める。 年1回



江戸川区教育委員会　教育長　　殿

１ 見積金額（税込） ※ 金額の頭には￥を記入のこと

億 千 百 十 万 千 百 十 円

0 0 0

２ 配置人員　　　　　　

人

人

人

人

　≪見積算出条件≫

（１）見積に含まれる経費

　　   人件費　　被服、衛生費　　消耗品費　　業務管理費

※別紙「消耗品区分表」を参照ください

※栄養士業務を行うパソコンは区の備品を使用する

（２）学校種別及び食数等

（３）特別給食の内容

　　 　ドライ運用バイキング給食

セレクト給食

弁当給食

（４）食物アレルギー対応

卵・乳は除去食対応

（５）給食室施設及び主な調理機器

　　 　回転釜　６基（1基１５０L）  ※1基はフライヤー兼用　　　   添付の給食室図面参照

       炊飯器　１基（炊飯量：最大２０㎏）　  コンベクションオーブン　１基教室前まで運搬

（６）施設利用時間

　７：３０　～　１６：４５

（７）給食時間

　１２：１５　～　１３：００

〔様式６-２〕

小学校 650食

合　　計

調
理
員

学校種別 食数 学級数 給食実施回数

令和　　年　　月　　日

社　員

会 社 名

江戸川区立小・中学校給食運営業務委託参考見積書

代表者名

パート

栄　養　士

2種類の献立（主食・主菜・副菜・デザート）から事前に児
童生徒が選択する。

年2回

主食・主菜1品・副菜3品を弁当箱に詰める。 年1回

18学級 191回

クラス単位で実施。献立の内容は通常の献立を基本とし、
主食3品、主菜3品、副菜3品、デザート3品とする。

年18回


